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Zero emissioni per il settore ittico

Installato un innovativo impianto a zero emissioni per la sede produttiva della storica Tonnara di San
Cusumano (TP). E’ il primo impianto di cogenerazione a microturbina installato in Sicilia

Lavinia Golonna Preti, Responsabile Marketing IBT Group ~ Email: lavinia.colonnapreti@ibtgroup.at

Figura 1 - L’entrata della storica tonnara.

L'azienda Nino Castiglione S.r.|. - primo produttore italiano di
tonno in scatola a marchio privato per GD e GDO - ha annun-
ciato la realizzazione nella sua sede storica, presso I'antica
tonnara di San Cusumano a Trapani, affacciata sul mare delle
isole Egadi, di un innovativo impianto di cogenerazione che lo
rendera lo stabilimento di lavorazione di prodotti ittici tra i pil
evoluti, ecosostenibili ed efficienti al mondo.

Limpianto, primo del suo genere in ltalia nel settore ittico, la
cui piena messa in funzione & prevista entro fine 2014, & frutto
di una tecnologia all’avanguardia che unisce un impianto di
cogenerazione con turbine a gas con un sofisticato sistema di
recupero termico che assicura il massimo livello di efficienza
in quei processi dell'industria alimentare, come per esempio
la cottura e sterilizzazione del tonno in scatola, che richiedono
energia termica sotto forma di vapore saturo/acqua surriscal-
data o refrigerata. Si calcola, infatti, che, grazie al nuovo im-
pianto, si risparmiera circa il 30% di energia primaria.

L'applicazione & ideata da IBT Group, azienda specializzata in
soluzioni per il risparmio energetico co e trigenerative e partner
esclusivo per I'ltalia di Capstone - leader mondiale nelle turbi-
ne a gas con tecnologia “oil free” che funzionano senza liquidi
lubrificanti al loro interno. Grazie ad un particolare brevetto di
derivazione aerospaziale, le turbine girano su speciali cusci-
netti ad aria senza alcun bisogno di liquidi lubrificanti all'interno
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dell'apparato del turbo generatore.

Questa caratteristica consente ai gas
esausti delle microturbine, oltre a presen-
tare tenori di NO, e CO molto bassi (NO, <
18 mg/Nm? e CO < 50 mg/Nm?), di avere
un alto contenuto di ossigeno che consente
di poterli utilizzare come aria comburente.
Il sistema ideato per Nino Castiglione Srl
utilizza una turbina Capstone a gas natura-
le da 600 kWe che ottimizza la produzione
di vapore saturo mediante I'impiego di un
generatore di vapore a recupero, e brucia-
tore in “vena d'aria” che sfrutta totalmente
I'energia dei gas di scarico della turbina.
Il tutto con zero emissioni. Altri vantaggi
della tecnologia sono: bassa manutenzio-
ne (ordinaria ogni 8.000 ore e straordinaria
oltre le 40.000 ore) e limitati fermi macchi-
na (> 8.700 ore/anno garantite), la possibi-
lita di modulare da 0 a 100 della potenza elettrica e termica,
'assenza di vibrazioni e le basse emissioni sonore, oltre che
un’ampia offerta di taglie modulari da 600, 800 e 1000 kWe
per un perfetto dimensionamento dell'impianto in base alle di-
verse esigenze.

Figura 2 - Turbina Capstone C1000 con sistema di recupero
termico.
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Figura 3 - Sezione di una turbina Capstone.

Il vapore generato & fondamentale per il processo dello sta-
bilimento produttivo della Nino Castiglione. Il tonno, infat-
ti, stoccato nelle celle frigorifere alla temperatura di —18 °C
all'interno di cestoni in acciaio, viene prelevato e collocato in
ambiente coperto dove ha inizio il decongelamento parziale
a temperatura ambiente in aria. Successivamente il tonno,
ancora parzialmente congelato al centro spina, viene avviato al
sezionamento per poterlo ridurre a filetti, quindi viene immerso
in vasche a ricircolo continuo di acqua per il decongelamento
finale e il dissanguamento del prodotto sezionato. Ultimata
questa fase, il pesce - sezionato e
selezionato secondo un’adeguata
uniformita delle pezzature - viene
trasferito al reparto cottura a vapo-
re.

Il passo successivo prevede il raf-
freddamento e il condizionamento
del prodotto, al fine sia di unifor-
mare I'umidita del prodotto che per
raggiungere un'adeguata tempera-
tura dei filetti di pesce prima che si
awvii la pulitura del pesce; questa
avviene in modo esclusivamente
manuale, priva il tonno delle par-
ti estranee e fa si che il prodotto
mondato sia esclusivamente fibra
muscolare selezionata. Questa &
pronta per l'inscatolamento auto-
matico attraverso macchine dedi-
cate e professionali ad alto rendi-
mento. Dopo tale fase avviene la
colmatura delle scatole con il sale,

in condizioni di sottovuoto; successivamente |le scatole ven-
gono lavate e sterilizzate con successivo raffreddamento. Le
scatole, dopo la sterilizzazione, vengono infine pallettizzate e
poste a maturare in magazzino.

I’azienda: sostenibilita e tracciabilita

Nino Castiglione ha una produzione annua di 100 milioni di
scatolette. L'azienda, che opera nel settore dal 1933, & dota-
ta di moderni stabilimenti, impianti produttivi all’avanguardia,
laboratori per il controllo qualita, linee di confezionamento e
un'ottima organizzazione logistica. Al suo interno la lavorazio-
ne del tonno & realizzata esclusivamente da maestranze locali
(200 i dipendenti) che, cresciute in un contesto vocato da sem-
pre alla pesca del tonno, realizzano il prodotto finito secondo i
metodi dell’antica tradizione siciliana.

L'intero processo produttivo, dall'approvvigionamento della
materia prima al confezionamento, & interamente tracciabile
e certificato, cosi da poter fornire tutte le informazioni sul tipo
di tonno utilizzato, la zona di pesca, il metodo di cattura. La
tracciabilita & principio fondante di un altro valore aziendale: la
sostenibilita. Sensibile alla salvaguardia dell’ecosistema mari-
no, la Nino Castiglione aderisce al progetto dolphin safe che
garantisce una pesca selettiva che non danneggia i delfini, e
ha di recente ottenuto la certificazione [Ffiend [6f the 'Seal che
attesta I'utilizzo di tonni adulti pescati in bacini non sovrasfrut-
tati. L'azienda condivide inoltre il protocollo dell’'Unione Euro-
pea che bandisce la pesca illegale e non regolamentata. Forte
di questa filosofia, si calcola che, grazie al nuovo impianto,
Nino Castiglione potra risparmiare circa 210 TEP (Tonnellate
Equivalenti di Petrolio) pari a 590 ton di CO, non immesse in
atmosfera.

e con l'olio di oliva/acqua, aggiunti Figura 4 - Produzione San Cusumano.
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