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«La sostenibilidad es cac
requisito clave al elegi

DISTINTIVO. PEQUENOS PESCADORES
Y PRODUCTORES REPRESENTAN EL 50%
DE LAS CERTIFICACIONES DEL ESTANDAR
FRIEND OF THE SEA, QUE INCLUYE

TAMBIEN PLANTAS ACUICOLAS. ror:a..foros: ama _

ERCA de 700 barcosy mas
de 70 empresas cuentan
con productos certificados
por Friend of the Sea. Estamarca se
ha convertido en uno de los estan-
dares de sostenibilidad mas difun-
didos en sectores como laindustria
del attin a nivel mundial, 20 pes-
queriasyflotas han sido auditadas

y certificadas. Muchos fabricantes |-

de Omega3 eligen el programa
Friend of the Sea para verificar la
sostenibilidad de los recursos y la
trazabilidad de sus productos.
éCuadl es la funcion del estandar
Friend of the Sea?

El objetivo de Friend of the Sea,
en relacién con la certificacién de
las actividades de pesca, esla tu-
tela de los recursos pesqueros y de
su héabitat. Las empresas que se
someten voluritariamente a audi-
torias de verificacién y si cumplen
con nuestrQs requisitos de sosteni-
bilidad, demuestran pescar respe-
tando el medio ambiente. Friend
of the Sea tiene su sede en Mildn,
pero opera en todo el mundo con
la ayuda de organizaciones de
certificacién internacionales que
realizan las auditorias.

iHay diferencias entre esta certifi-
cacién y otras como MSC?

Friend of the Sea es uno de los po-
cos estindares independientes de
sostenibilidad a nivel mundial y el

unico que certifica con la misma
marca productos tanto de pesca
como de acuicultura sostenible.
La certificacién se expide solo des-
pués de la auditoria realizada por
organismos de certificacién de
terceros —Bureau Veritas, CSQA,
Food Certification International,
SGS, RINA— para verificar el
cumplimiento de los criterios de
Friend of the Sea. Las diferencias
con MSC se encuentran sobre todo
en un proceso mas rapido y soste-
nible en términos econémicos.
Eso permite también mejorar las
précticas sostenibles implemen-
tadas por actividades de pesca en
pequefia escala e instalaciones de
acuicultura de alcance limitado.
Friend of the Sea también incluye,
ademas de] control de los recursos
y el impacto ambiental causado
por la pesca y la acuicultura, re-
quisitos bésicos relacionados con
la responsabilidad social, gestién
de residuos, el cdlculo del consu-
mo de energia y de la huella de
carbono.

¢En Espafia y Galicia las empresas
pesqueras estan interesadas en
este tipo de certificaciones?

En Espaiia Friend of the Sea estd
presente desde hace afios; con-
tamos con flotas certificadas, asi
como procesadores y plantas de
acuicultura. El atiin es el produc-

Matia Grondona.

10 que cuenta con mMas empresas
certificadas en Espaiia, pero tam-
bién hay productores de mejillo-
nes, almejas, lubinas y doradas.
El interés de las empresas espa-
fiolas hacia la certificacién esta
creciendo, en los tiltimos meses
hemos recibido varias solicitudes,

d VeZ mas un

~el producton

asi como un nuevo interés por

parte de los grandes mayoristas.

Actualmente Friend of the Sea no
cuenta con pesquerias certificadas
en Galicia, pero tiene presencia
en la certificacién de plantas de
acuicultura para la produccién de
lenguado, rodaballo o mejillén,



ademads de en plantas de atiin.
Porlo que concieme al Cantabrico,
el afio pasado empezamos a cer-
tificar la pesca de anchoas y este
afio mas flotas nos han elegido
como marca para identificar la
sostenibilidad de sus procesos de
produccién. .

¢En el resto de paises hay muchas
pesquerias certificadas? (€l com-
prador lo exige?

Cada vez és consumidores en
todo el mundo adquieren con-
ciencia de que los recursos pesque-
ros estan sobreexplotados y mal
administrados. Por lo tanto, la
sostenibilidad se convierte en un
requisito clave en las decisiones
de compra. No solo los grandes
mayoristas, atentos a las deman-
das del consumidor, exigen a los
proveedores certificaciones como
Friend of the Sea que garantizan
el origen sostenible del producto
y la trazabilidad en toda la cadena
de suministro, sino también los
propios productores piden volun-
tariamente someterse a la audito-
ria de verificacién.

¢Es mas caro el pescado que tiene
certificado?

El costo es muy bajo para que in-
cluso los pequefios pescadores y
productores, que actualmente re-
presentan un 50% de las certifica-
ciones, puedan soportar el gasto.
Por lo tanto, no afecta al precio
para el consumidor final. Algunas
cadenas de supermercados, que
llevaron a cabo anilisis internos,
Tegistraron un incremento de ven-
‘tasdel 5% en los productos con cer-
tificacién Friend of the Sea.

{Qué ventajas tiene que una pes-
queria esté certificada?

La concesién de la certificacién es
el resultado de la consolidacién
.del compromiso adquirido, pero
no constituye, de cualquier mane-
ra, un punto de llegada. A partir
de entonces, se es consciente de
que el propio producto es iden-
tificable y debe representar una
opcién sostenible para el consu-
midor responsable y por tanto, el
compromiso debe prolongarse en
el tiempo.
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