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TONNO AURIGA E SAN CUSUMANO
IL BUONO DEL MARE

Auriga e San Cusumano: due linee di fonno in scatola che si distinguono per sapore, profumo,
leggerezza. In enframbi i casi si fraffa di fonno prodofio in Sicilia da un’azienda, ia Nino
Castiglione, che lavora il pesce da olfre 80 anni e che oggi € la prima produtirice italiana

di tonno in scatola a marchio privato per la Grande Distribuzione. Auriga e San Cusumano
sono lavorati secondo i dettami della fradizione siciliana da maestranze locali, che sanno
come confezionare il tonno affinché mantenga caratteristiche nutritive e organolettiche
elevatissime. Inolfre, sono prodofii nel rispetio dell’ecosisterna marino
e oftenuti esclusivamente da materia prima certificata dolphin safe,
. che garantisce una pesca selettiva che non danneggia i delfini.
. L'azienda é anche certfificata Friend 'of the §éd e quindi ufilizza
solo tonni adulti pescati in bacini non sovrasfruttati,
_ La linea Auriga, marchio storico della Casfiglione,
offre pit tipologie di peso e confezione. La linea
San Cusumano, che olfre al tonno comprende
veniresca, sgombro, salmone, sardine e boffarga,
offre una gamma completa di prodoiti in grado
di soddisfare anche il consumatore pit esigente.
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