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Gamberi e triglie certificate,
coinvolti i pescatori di Siniscola

L’iniziativa del consorzio Gac Sardegna Orientale, primo in Italia ad aver ottenuto gli attestati
Renato Murgia: «Chi partecipa alla sperimentazione e dotato di etichettatrici interattives

di Sergio Secci
D SINISCOILA

Possibilita di tracciare il pesca-
to dai pescherecci alla tavola
deiristoranti e occasione di svi-
luppo per la pesca artigianale
che solo a La Caletta, coinvolge
una dozzina di barche. Scampi
e triglie rosse della costa orien-
tale sono infatti i prodotti del
mare sardo ad aver ottenuto la
certificazione di sostenibilita.
L'iniziativa & del consorzio Gac
Sardegna Orientale, primo in
Italia ad aver ottenuto gli atte-
stati per i due prodotti d’eccel-
lenza del mare a Lido degli
Estensi, durante 1evento
“pescato sardo certificato” or-
ganizzato dalla rete dei produt-
tori caratterizzante il piano di
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sviluppo locale “Sardegna
Orientale verso i12020”.

Renato Murgia, direttore
dell’associazione armatori mo-
to pescherecci sardi (capofila
dell’azione), ha ricevuto gli im-
portanti attestati da Paolo
Bray, fondatore e direttore di
Friend ofthe Sea.

Non & semplice ottenere rico-
noscimenti di questo tipo per-

ché il processo che porta a con-
seguirli rispetta un iter di valu-
tazione pianificata che ha coin-
volto il Bureau Veritas leader a
livello mondiale nei servizi di
controllo, verifica e certificazio-
ne per la qualita. il dipartimen-
to scienze biologiche marine

dell'universita di Cagliari, le im-
barcazioni e stabilimenti. Da

Pescherecci ormeggiati nel porticciolo della Caletta (foto Secci)

gennaio la rete dei produttori
intraprendera dei rapporti
commerciali veri e propri con
le realtd gastronomiche della
Penisola. «Chi partecipa alla
sperimentazione - ha spiegato

Murgia - & dotato di etichetta-
trici interattive. I dati del pesca-
to (in questa fase pilota limita-
to solo a gamberi, scampi, ara-
goste e triglie rosse), vengono
inseriti a bordo grazie all’appli-
cativo bluejoy e trasmessi diret-
tamente al sito in modo che
possanc essere consultati
nell'immediato. Attraverso i da-
ti confluiti si possono stilare
statistiche periodiche sulle

quantita di pesce pescato e re-
lativa tipologia Al progetto han-
no partecipato 13 barche ap-
partenenti alle marinerie di Si-

niscola, Cala Gonone, Arbatax,
Villaputzu e Villasimius mentre
ilsitoweb, censirale 630 specie
dipesci presenti nell’areale ma-
rino sardo. Per ognuno ci sara
una foto e relativa scheda men-
tre a tutti i ristoratori verra con-
segnata una vaschetta con il
prodotto che sara mostrata ai
clienti prima di essere cucina-
ta. Uno sforzo non indifferente
che per ora, puo essere fatto so-
loin certiluoghidinicchia.

«Si sono scelti ristoranti di
un certo pregio non solo perun
discorso di maggiore visibilita -
dice Renato Murgia — e i risto-
ranti selezionati ci hanno ga-
rantito che il prodotto sara rac-
contato a tavola». Esperienze si-
mili sono gia state avviate in Tta-
lia e hanno avuto notevole suc-
cesso, come a Mazara del Vallo
che ha valorizzato molto bene
ilgambero rosso.
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